LUNCH

04.09.-08.09.

SNACKS&CLASSIC SALADS
Hummus 4,20 Gemischt salsamicodressing € 4,80
&01ivenol np Blattsalat,Ruccola&Kirschtomaten m
vitello tonnato 5,20 NiCOiSe «kriauter-Estragon-Dressing € 10,50
Thunfischcreme,kKalbfleisch&Kapern g d salat,Thunfisch,BioEi,0l1ive&griineBohne cd
Prosciutto&Iberico 7,00 Chevre orangendressing € 10,00
Grana&0liven 9 Blattsalat,ziegenkdse,Orange&Basilikum go
Bliffelmozzarella 6,50 caesar come-back-dressing € 8,00
Triuffelhonig&Balsamico g salatherzen,Croutons&Parmesan
Penne Salsicce 9,90 mit gegrillter Maishuhnbrust € 10,50
Hausgemacht,Tomate,Chilli,Panna&Erbse ag acgnm
wiener Schnitzel 19,50
Steirisches Milchkalb&Erdapfelsalat
a C
THIS WEEK
RAVIOLICAPRESE € 9,00 DORADE ROYALE € 10,50
Ricotta/Spinat/Mozarella&Tomate acg Cremespinat getriffelt&Hokkaidopiiree dg
CORDON BLEU € 9,50 ETERSCHWAMMERL GEROSTET € 10,50
Petersilerdidpfel&Preiselbeeren acg Speck/Ei/Schalotten&Schwarzbrot ag
Zusatzlich Tagessuppe oder kleiner salat € 1,00
Business menu
JAKOBSMUSCHEL € 6,50  oder CARPACCIO € 9,50
Avocado/Gurke&vandel r Parmesan&Schwarzer Triffel mg
KALBSPAILLARD € 14,50 oder STEINPILZE € 13,50
Grine OTlive&Limettengnocchi acg Gebacken/Kartoffel&Ruccola acg
ESpresso Hausbrandt 1892 oder Tagescake € 2,50
aceg
€ 20

Brotkorb&Butter € 2,30

waldviertler Sauerteigbrot Roggen,Kartoffel,Kornblume

Allergeninformation

m-Senf n-Sesam
o-Sulfite
r-Weichtiere

a-Glutenhaltiges Getreide
b-Krebstiere c-Ei
d-Fisch

e-Erdnuss f-Soja
g-Milch oder Kase

h-Schalenfriichte I-Sellerie p-Lupinen



